g

Conformément aux dispositions du
Paquet Hygiéne, les professionnels
sont vivement encourageés a rédiger
des Guides de bonnes pratiques
d’hygiéne et dupplication des
principes HACCP (GBPH). Le
reglement (CE) n°852/20041 prescrit
lobligation de prendre des mesures
adéquates pour nettoyer, et au besoin
désinfecter « Le Diagramme de causes
et effets ou 5 M »
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Control

SANS ALCOOL

TEST RAPIDE D’AUTO-CONTROLE D’HYGIENE (HACCP - 5M)
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INNOVATION ‘ ; INNOVATION
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« Facile d'emploi

« Rapide et fiables 03

| ¢Résultatsinstantanés @
|| .Haute Sensibilité: 1049
+Résultats stables

Boite de 24 applicateurs Simple, Pratique
Medica 2016 Compact que I'on met dans sa poche.
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Ecouvillon
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SANS ALCOOL

TEST RAPIDE D’AUTO-CONTROLE D’HYGIENE (HACCP - 5M)

- Validation nettoyage

Documentation Identifying hazards,
Record-keeping Accessing les risks

- Facile d’emploi

- Rapide et fiable
. Verification HACCP Identifying
- SenSIble (2.5 l.lg)protéine Validation CCPs
ALL ENVIRONMENT

- Résultat temps réél
- Simple code couleur

g eerie capes
- Résultat stables measures

, . Implementing

B Surface et Materlel ﬁﬂﬂé’ﬂﬂ; Good hygiéne practices
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