
« La solution au cœur du végétal » 

DE L’ÉCO-EXTRACTION VÉGÉTALE DE COPRODUIT VITICOLE AU 
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Les co-produits viti-vinicoles une 
opportunité?  
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Points forts : 

•  Des matières premières en quantités 
 

•  Une peu de solution de valorisation 

•  Des composés biochimiques d’intérêts 
sur de nombreux marchés 

 

•  Possibilité d’innover 
 

Points faibles : 

•  Difficultés d’accès à la matière première 
 

•  Coût du retraitement 

•  Circuit de récupération à optimiser ou 
construire 

 

Notre vision : 

•  S’implanter sur le premier territoire viticole d’Europe 

•  Aller sur un secteur d’exploitation en croissance 

•  Designer une méthode de production en adéquation avec 
notre marché 



Bibliographie autour d’un verre de vin 
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Vitis vinifera produit des molécules présentant des propriétés 
antifongiques. 
 
 
 
 
 
 
L’éco-extraction assistée par micro-ondes permet d’augmenter 
les rendements en polyphénol d’intérêts dans les extraits. 



Déchets 
viticoles 

Biocontrôle 
Conservation  
Post-Récolte 

Fruits & Légumes 
(activité antifongique) 

Eco-Extraction 
-  Micro-ondes 
-  Ultrasons 
-  Vide 
-  Brassage 

Sarments 

Marc de raisin 

Du biocontrôle à partir des déchets  
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Le biocontrôle une clef d’avenir pour les 
start-up? 
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Points forts : 

•  Un marché national en croissance 
 

•  Une législation qui évolue en faveur de 
ce type de solution 

 

•  Possibilité d’innover 
 

•  Aides à l’innovation nombreuses en 
France 

 

•  Plus grande flexibilité des start-up 

Points faibles : 

•  Certaines solutions manquent d’efficacité 

•  Coût de l’homologation 

•  Time to market long 
 

•  Le prix du biocontrôle  

•  Avoir un réseau de distributeurs 

•  Marché détenu par les majors de 
l’agrochimie 

Notre vision : 

•  Développer un modèle à double détente 

•  Travailler sur des molécules déjà utilisées en agroalimentaire 

•  Innover sur la méthode de production pour se différencier 



Un business model à double détente 
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La technologie d’éco-extraction 
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CONFIDENTIEL 

¤  1,2 milliards de tonnes produites annuellement dans le monde (source IBMA) :  
§  L’Europe, 5ème producteur mondial 
§  La France, 3ème pays producteur d’Europe à 15 millions de tonnes de fruits et 

légumes pour une valeur de 6 milliards d’euros. (source FranceAgriMer) 
 

¤  Pertes post-récolte de Fruits et légumes à 20 à 30% 
 
¤  80% des ces pertes dues à des pathogènes fongiques (source FAO) 

 
  
 

Le marché des fruits et légumes 
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¤  Chiffre d’affaires mondial des phytosanitaires à 
54 milliards de $ 

¤  Une croissance de 42,6% depuis 1990 

¤  Europe à 3ème consommateur mondial 

¤  France à premier consommateur en Europe 
avec un chiffre d’affaires de 2,1 Md € (source UIPP) 

 

CONFIDENTIEL 
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Le marché des phytosanitaires 

10 

54,2%Md$%
en%2013%

13,5%Md$%
en%2014%

2,1%Md€%
en%2014%

MONDE%EUROPE%
FRANCE%



CONFIDENTIEL 

¤  Part de marché mondial du biocontrôle à 6-8 milliards de $ (source IBMA) :  
§  3% en 2014 
§  9% en 2020 
 

¤  Marché en France du biocontrôle à150 millions d’euros en 2014 

 
  
 

Le marché du biocontrôle 
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Preuve de concept en laboratoire sur 
B.cinerea 
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L’Antoférine a une activité anti-B.cinerea 
(moisissure grise) sur des tests in-vitro 
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Etape 2 : INCUBATION (pendant 4jours) du milieu synthétique 
pour observer le développement de B.cinerea  

Jour 1 Jour 4 

à COLONISATION 
TOTALE  

de la surface du 
milieu par B.cinerea 

àAUCUNE 
COLONISATION de la 
surface du milieu par 

B.cinerea 

FORT 
DÉVELOPPEMENT 

AUCUN 
DÉVELOPPEMENT 

Petite quantité de 
B.cinerea sur le 

milieu synthétique 
(invisible à l’œil nu) 

Sans 

Antoférine 

Avec Antoférine 

70h 

Etape 1 : INFECTION d’un 
milieu synthétique par 
une petite quantité de  

B.cinerea  

Préparation Observation 



Preuve de concept en laboratoire sur 
B.cinerea 
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Des extraits 
actifs in-vitro 

Contrôle positif 
 molécule commerciale 
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Contrôle positif 
 molécule commerciale 

Extrait R Extrait L Contrôle négatif 
 (pas d’extrait) 
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Preuve de concept en laboratoire sur 
B.cinerea 
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Des bio-marqueurs de l’activité antifongique 
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Preuve de concept sur tomate sur 
B.cinerea 

15 15 

Préparation 

Etape 1 : 
BLESSURE des 

fruits / légumes 

70h 

Etape 2 : 
INFECTION des 
blessures avec 

une petite 
quantité de  

B.cinerea  

Etape 3 : 
TRAITEMENT 
des fruits / 

légumes avec  
l’Antoférine  

Sans 

Antoférine 

Avec Antoférine 

Jour 1 Jour 10 

Etape 4 : INCUBATION (pendant 10jours) 
des fruits / légumes pour observer le 

développement de B.cinerea  

Observation 

NB : la souche de B.cinerea utilisée est une 
souche très virulente contre les tomates 



Preuve de concept sur tomate sur 
B.cinerea 
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Comptage 

Etape 5 : comptage des blessures infectées par B.cinerea 

Avec Antoferine 
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Preuve de concept sur pomme 
sur B.cinerea 
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Comptage 

Etape 5 : comptage des blessures infectées par B.cinerea 

Des premiers tests démontrent une activité  
anti-B.cinerea (moisissure grise) in-vivo de l’Antoferine 

CONFIDENTIEL 
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Les perspectives d’avenir 
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•  Formulation de notre extrait brut 

•  Test in vivo grande échelle 
 
•  Dépôt du dossier d’homologation phase 1 

•  Diversification des cibles fongiques 

•  Diversification des matières premières 
 



Merci pour votre attention 

Antofénol SAS  
Capital de 41 750€ 

Place Eugène Bataillon 
34 095 Montpellier 

 

Mail : f.rolet@antofenol.com 
Tél. : +33.06.10.73.34.26 

Web : www.antofenol.com 
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